
Seit der Eröffnung unserer Brauerei im Jahr 2014
begeistert Berni mit immer neuen, kreativen Biersorten
in vielfältigen Geschmacksrichtungen.

Jedes Bier ist ein kleines Abenteuer 
- probiert euch durch und lasst euch überraschen !

Gebraut wird bei uns mit größter Sorgfalt und regionalen
Zutaten: feinste Malze aus bayerischen Anbaugebieten,
edler Hopfen aus der Hallertau und der Tettnanger
Region sowie frisches Gebirgsquellwasser direkt vom
Grünten - purer Genuss aus der Heimat

GriaßDi 
b e i  un s  in  d e r  BierA lp

“u i fa ch  e b ba s  b s ond e r s ”

Seit Mai 2019 lädt euch unsere neu errichtete BierAlp
dazu ein, in gemütlicher Atmosphäre unsere
Bierspezialitäten zu genießen und euch mit frisch
zubereiteten Speisen verwöhnen zu lassen.

Dabei legen wir großen Wert auf Regionalität:
Unsere Zutaten stammen überwiegend aus der
Umgebung und werden vom Küchenteam mit viel Liebe
und Leidenschaft verarbeitet.

Schön, dass ihr da seid ! Genießt euren Aufenthalt bei
uns - wo Geschmack und Gemütlichkeit zuhause sind! 

V i e l  Durs t  und  gu t en  Appe t i t  -  wün s chen  euch
Pe t ra&Berni, Anna l ena&Phi l i pp  mi t  d em

ge sam t en  BierA lp -T eam



T A G E S - S P E Z I A L

Mit tw o ch
C O R D O N  B L E U  V O M  S C H W E I N
paniert I gekochter Schinken I Bergkäse
dazu Kartoffelsalat oder Pommes

2 1

Donner s t ag
S P A R E R I B S
zart gegart I hausgemachte BBQ-Soße
 rustikale Pommes I Krautsalat

Frei t ag
P U L L E D  P O R K  B U R G E R
“zerrupftes Schwein” I hausgemachte BBQ-Soße
Krautsalat I rustikale Pommes 

S C H N I T Z E L  B U R G E R
paniertes Schnitzel vom Schwein I Bergkäse
Bier-Mayo-Soße I Gurke I Tomate I Zwiebeln
Salat I rustikale Pommes  

Sams t ag
K N U S P R I G E  S C H W E I N S H A X E
Serviettenknödel I kräftige Dunkelbiersoße
Blaukraut

e b b a s  b s ond e r s

2 0

2 1

2 0

2 0

-nur an diesen Wochentagen verfügbar-



B R Ä T K N Ö D E L S U P P E
Brätknödel I Fleischsuppe I Gemüseeinlage

7

e b b a s  b s ond e r s

V o rw eg  “ an  Magedr e zar ”

M A U L T A S C H E N S U P P E
Maultasche I Fleischsuppe I Gemüseeinlage

K R Ä U T E R F L Ä D L E S U P P E
hausgem. Dinkel-Kräuter-Flädle I Fleischsuppe

G E M I S C H T E R  V O R S P E I S E N S A L A T
bunt gemischter Blattsalat I Salate nach Saison
Knuspermalz I Balsamico-Honig-Senf-Dressing

B E R N I S  K Ä S S P A T Z E N K N Ö D E L
1 frittierter Kässpatzenknödel I Röstzwiebeln
Salatgarnitur I Preiselbeermayonnaise

knack ig  Sa la t i g
B I E R A L P - S A L A T
bunt gemischter Blattsalat I Salate nach Saison
Knuspermalz I Balsamico-Honig-Senf-Dressing

wahlweise mit:
marinierten Maishähnchenstreifen
2 frittierten Kässpatzenknödeln
Röstzwiebeln I Preiselbeermayonnaise
Ofenkartoffel 
Kräuter-Knoblauchdip

B I E R A L PE X C L U S I V

1 8
1 8

1 6

8

6

6

8

vegetarisch glutenfrei



C U R R Y W U R S T
“lange rote” I rustikale Pommes I hausgemachte
Currysoße

Z W I E B E L R O S T B R A T E N
ca. 250g vom Rind I medium gebraten
Röstzwiebeln I hausgemachte Rindersoße
wahlweise:
mit Kässpatzen
mit rustikalen Pommes

3 2

e b b a s  b s ond e r s

“ e b b a s  warm ´ s ”  für  d en
gr oß en  Hunger

R U M P S T E A K  
ca. 250g vom Rind I medium gebraten 
rustikale Pommes I gemischter Salat 
Kräuterbutter

B I E R G U L A S C H
saftiges Rindfleisch I Paprika I dunkles Bier
Dinkelmehlspätzle

B I E R K U T S C H E R  F L E I S C H K Ü C H L E
100% Rinderhack I Rosmarin-Rösti I BierAlp-
Rahm-Gemüse

U N S E RT I P P

S C H N I T Z E L  “ W I E N E R  A R T ”
ca. 220g vom Schwein I paniert I rustikale
Pommes

3 2

1 9

2 0

1 7

1 3

3 1

B I E R A L P  S C H M A N K E R L
zart gegartes Schweinefilet vom bayerischen
Landschwein ca. 250g I Serviettenknödel
Pilzrahmsoße (Pilze der Saison)

2 2 N E UB E I  U N S



A L L G Ä U E R  K Ä S S P A T Z E N
hausgemachte Dinkelmehlspätzle I würzige
Käsemischung I Bierschmelzzwiebeln I Blattsalat

1 6

e b b a s  b s ond e r s

H I R T E N N U D E L N
Bandnudeln I Rucola-Rahm-Soße I getrocknete
Tomaten I Bergkäseraspeln

N U G G E T S  M I T  P O M M E S
paniertes Hähnchenfleisch I rustikale Pommes

“ für ´ d  Kind  ”  o d e r  d en
k l e in en  Hunger

K I N D E R S C H N I T Z E L
Schnitzel “Wiener Art” vom Schwein I rustikale
Pommes

S P Ä T Z L E  M I T  S O S S E
hausgemachte Dinkelmehlspätzle I Rahmsoße

P O R T I O N  R U S T I K A L E  P O M M E S

K I D SFAVOU R I T

1 7

1 1

1 1

7

7

vegetarisch glutenfrei

W I L D E R E R  N U D E L N
Bandnudeln I Bolognese vom Wild 
Bergkäseraspeln

1 7



W U R S T S A L A T  A L L G Ä U E R  A R T
Leberkäse I Lyoner I eingelegte Paprika 
Essiggurke I original Bernardi-Dressing
Roggenmischbrot

1 2

e b b a s  b s ond e r s

“ e b b a s  d e f t i g s ” -  zur  Bro t z e i t

Allergene können bei unserem Personal erfragt werden

Bei Umbestellungen erlauben wir uns einen Aufpreis
von EUR 2
Für eine To-Go Box berechnen wir 0,50
Für einen extra Teller erlauben wir uns eine Pauschale
von EUR 2

W U R S T S A L A T  S C H W E I Z E R  A R T
Leberkäse I Lyoner I Emmentaler I eingelegte
Paprika I Essiggurke I original Bernardi-Dressing
Roggenmischbrot

R Ä U C H E R S A I B L I N G
geräucherter Saibling I Zwiebeln I Kren
(Meerrettich) 
mit Brot
mit Kartoffelsalat

S A U R E R  K Ä S
200g Limburger I rote Zwiebeln I Essig & Öl
Roggenmischbrot

G R I E B E N S C H M A L Z B R O T
2 Scheiben Roggenmischbrot I Griebenschmalz 
Schnittlauch I Zwiebeln

B E R N I SL E I B S P E I S

1 8
2 2

1 2

8

1 3



B I E R A L P  S C H O K O L A D E N K Ü C H L E
warm serviert mit flüssigem Kern I Vanilleeis
Sahne

9

e b b a s  b s ond e r s

“ für ´ d  süß e  Glu s ch t ”

G E M I S C H T E S  E I S
Vanille I Schokolade I Erdbeere

B I E R L I E B E
1 Kugel Bier-Eis I 1 Kugel Haselnuss I Bierlikör
Sahne

H A U S G E M A C H T E  K U C H E N
Feuerwehrkuchen (Kirsch- Streusel mit Sahne)
Käsekuchen

K A I S E R S C H M A R R N  O H N E  R O S I N E N
wahlweise:
mit Apfelmus, Preiselbeeren oder Vanilleeis 
mit Zwetschgengröstl

Eis
6

N U S S B E C H E R
2 Kugeln Haselnuss I 1 Kugel Vanille I Krokant
Sahne

E I S K A F F E E ,  E I S S C H O K O L A D E  
Kaffee o. Kakao I 2 Kugeln Vanilleeis I Sahne

S O L O K U G E L  ( G R O S S )
K L .  K U G E L
S A H N E  E X T R A

E I S S O R T E N
Vanille I Schokolade I Haselnuss I Biereis 
Erdbeersorbet I Zitronensorbet

4

1 3

9

9

4
2
1

H E I S S E  L I E B E
2 Kugeln Vanille I heiße Himbeeren I Sahne

8

8

1 4



e b b a s  b s ond e r s

Fas s b i e r e

0 , 3 L 0 , 5 L

A L L G Ä U E R  H I R T E N B I E R
erfrischendes, helles Vollbier nicht filtriert, mit leichter
Süße und angenehm abgerundeter Hopfenbittere
Alk. 4,9% vol. 

P E T R A S  N O .  1
kräftiges, dunkles Vollbier mit ausgeprägten Malznoten
und leichter Süße wurde von Chefin Petra kreiert
Alk. 5,2% vol.

3 , 7 0 4 , 4 0

3 , 7 0 4 , 4 0

G I G G L S T U I N A R  M Ä R Z E N
vollmundiges Märzenbier - nach Festbierart gebraut -
überzeug mit seinem malzaromatischen Geschmack,
leichter Süße und nussigem Karamellaroma
Alk. 5,6% vol.

3 , 7 0 4 , 4 0

Ä L P L E R  W E I Z E N
süffiger, aromatischer, heller Hefeweizen - nach
Festbierart gebraut - mit leuchtend, goldgelber Farbe
und fruchtigem Aroma, welches an Banane und Mango
erinnert
Alk. 5,6% vol.

3 , 7 0 4 , 4 0

D Ö R F L E R  H E L L E S
erfrischendes, helles Vollbier „bsonders Süffig“, mit
leichter Süße und angenehm abgerundeter
Hopfenbittere.
Alk. 4,9% vol. 

3 , 7 0 4 , 4 0

B E R N I ´ S  M E I S T E R S U D
frisches, helles Vollbier, ohne Filterhilfsmittel auf
schonende Art filtriert und durch hohe Vergärung ganz
besonders süffig.
Alk. 4,8% vol.

3 , 7 0 4 , 4 0



e b b a s  b s ond e r s

Fla s chen b i e r e

0 , 3 L 0 , 5 L

R A D L E R , R U S S
vom hellen & dunklen Bier, Märzen, Weizen

M A S S  
Biersorte nach Wahl

3 , 7 0 4 , 4 0

G R Ü N T E N G U R G L E R
erfrischendes Kellerbier
Alk. 4,7% vol.

3 , 5 0

1 L
8 , 8 0

0 , 3 3 L

G R Ü N T E N Z I P F E R L
exklusives Rotbier
Alk. 4,7% vol.

3 , 5 0

Bock  au f  Bock  ?
S T E I N B O C K
dunkles Bockbier mit leichter Vanillenote, kräftigem
Malzaroma und angenehmer Karamellsüße
Alk. 7,0% vol. 

4 , 1 0

S A U  S T A R K - T R I P L E  B O C K
heller, süffiger, obergäriger Bock mit leichter Fruchtnote,
Karamellsüße, feinporigem Schaum & goldgelber Farbe
Alk. 10,0% vol.

4 , 9 0

A L K O H O L F R E I E S  B I E R
Brauerei Riegele

4 , 4 0

A L K O H O L F R E I E R  H E F E W E I Z E N
Brauerei Zötler

5 , 1 0

C O L A W E I Z E N 3 , 7 0 4 , 4 0

3 , 7 0

B I E R A L P  P R O B I E R B R E T T L
Hirtenbier I Märzen I  Weizen I Petras No1

6 , 5 04 X0 , 1 L



e b b a s  b s ond e r s

Bier -Cock t a i l s

0 , 3 L

A P E R O L - B I E R
Aperol I Hirtenbier I Orange

4 , 9 0

C U B I E R - L I B R E
Rum I Märzen I Cola I Limette

5 , 5 0

W E I Z E N - H U G O
Weizen I Holunderblütensirup I Minze

4 , 9 0

Wein  &  Spr i t zg e t ränke

H Ü T T E N W E I N  R O S É 4 , 5 0
0 , 2 L 0 , 5 L

G R Ü N E R  V E L T L I N E R
trocken I Weingut Hofbauer Niederösterreich I 2023

4 , 9 0

Z W E I G E L T  C L A S S I C
trocken I Weingut Hofbauer Niederösterreich I 2021

5 , 2 0

W E I N S C H O R L E 3 , 9 0 5 , 5 0

A P E R O L - S P R I T Z
Aperol I Sekt I Soda I Orange

6 , 9 0

H U G O
Sekt I Soda I Holunderblütensirup I Minze

6 , 9 0

S A R T I - S P R I T Z
Sarti I Sekt I Soda I Limette

6 , 9 0

0 , 3 L



e b b a s  b s ond e r s

A lk oho l f r e i e  Ge t ränke

0 , 3 L 0 , 5 L

C O L A - M I X 3 , 2 0 3 , 9 0

C O L A 3 , 2 0 3 , 9 0

J O H A N N I S B E E R S C H O R L E 3 , 2 0 3 , 9 0

A P F L S A F T S C H O R L E  3 , 2 0 3 , 9 0
klar

Z I T R O N E N L I M O N A D E 3 , 2 0 3 , 9 0

O R A N G E N S A F T  P U R 4 , 0 0 4 , 7 0

O R A N G E N S A F T S C H O R L E 3 , 6 0 4 , 3 0

M A R A C U J A S A F T  P U R 4 , 2 0 4 , 9 0

M A R A C U J A S A F T S C H O R L E 3 , 8 0 4 , 5 0

G E B I R G S W A S S E R 2 , 5 0 3 , 2 0
still oder spritzig

0 , 3 3 L  F L A S C H E

K R Ä U T E R L I M O N A D E 3 , 6 0

H O L U N D E R  S P R I T Z 3 , 6 0

O R A N G E N L I M O N A D E 3 , 6 0

C O C A  C O L A  L I G H T 3 , 9 0



e b b a s  b s ond e r s

“ e b b a s  s t a rk s ”

4C L

S T O N E W O O D  W O A Z 5 , 0 0

S T O N E W O O D  S M O K E Y  M O N K 4 , 8 0

O B S T L E R A l k .  3 8 , 0 %  v o l . 3 , 5 0

W I L L I 3 , 5 0

H O N I G - W I L L I 3 , 5 0

E N Z I A N 3 , 5 0

M A R I L L E 3 , 5 0

Whisk ey

7-jährig I Alk. 43,0 % vol.

3-jährig I Alk. 40,0% vol.

Klar e s

A l k .  3 7 , 0 %  v o l .

A l k .  3 3 , 0 %  v o l .

A l k .  3 8 , 0 %  v o l .

A l k .  3 5 , 0 %  v o l .

H Ü T T E N F E U E R A l k .  3 0 , 0 %  v o l . 3 , 3 0

W U R Z E L S T O L P E R E R 3 , 3 0

Z I R B E 3 , 3 0

H A S E L N U S S 3 , 3 0

R A M A Z O T T I  4 C L 4 , 8 0

B I E R L I K Ö R 3 , 5 0

Lik ö r e

A l k .  3 0 , 0 %  v o l .

A l k .  3 0 , 0 %  v o l .

A l k .  3 0 , 0 %  v o l .

A l k .  3 0 , 0 %  v o l .

S c h l e h e  I  R u m

K r ä u t e r

A l k .   1 8 , 0 %  v o l .
h a u s g e m a c h t  I  d u n k l e r  B o c k  I  R u m  I W o d k a
G e w ü r z e

B I E R B O M B E 3 , 9 0A l k .   1 8 , 0 %  v o l .
w a r m e r  B i e r l i k ö r  I  S a h n e



e b b a s  b s ond e r s

“ zum ka f f e en e ”  
-  Heißg e t ränke

C A F F E E  C R É M E 3 , 5 0

C A P P U C C I N O 3 , 8 0

M I L C H K A F F E E 3 , 8 0

E S P R E S S O 2 , 4 0

E S P R E S S O  D O P P E L T 4 , 2 0

E S P R E S S O - M A C C H I A T O 2 , 8 0

A F F O G A T O 4 , 4 0

T A S S E  T E E 3 , 1 0

K u g e l  V a n i l l e - E i s  I  E s p r e s s o

K r ä u t e r  I  P f e f f e r m i n z  I  F r ü c h t e
K a m i l l e  I  S c h w a r z t e e

H E I S S E  S C H O K O L A D E 3 , 9 0
M i l c h  I  K a b a p u l v e r
m i t  S a h n e 4 , 6 0


	GriaßDi  bei uns in der BierAlp
	“uifach ebbas bsonders”
	Viel Durst und guten Appetit - wünschen euch Petra&Berni, Annalena&Philipp mit dem gesamten BierAlp-Team
	TAGES-SPEZIAL
	Mittwoch
	CORDON BLEU VOM SCHWEIN

	Donnerstag
	SPARERIBS

	Freitag
	PULLED PORK BURGER
	SCHNITZEL BURGER

	Samstag
	KNUSPRIGE SCHWEINSHAXE

	ebbas bsonders

	Vorweg “an Magedrezar”
	BRÄTKNÖDELSUPPE
	Brätknödel I Fleischsuppe I Gemüseeinlage

	MAULTASCHENSUPPE
	Maultasche I Fleischsuppe I Gemüseeinlage

	KRÄUTERFLÄDLESUPPE
	hausgem. Dinkel-Kräuter-Flädle I Fleischsuppe

	GEMISCHTER VORSPEISENSALAT
	bunt gemischter Blattsalat I Salate nach Saison  Knuspermalz I Balsamico-Honig-Senf-Dressing

	BERNIS KÄSSPATZENKNÖDEL
	1 frittierter Kässpatzenknödel I Röstzwiebeln Salatgarnitur I Preiselbeermayonnaise


	knackig Salatig
	BIERALP-SALAT
	bunt gemischter Blattsalat I Salate nach Saison Knuspermalz I Balsamico-Honig-Senf-Dressing
	wahlweise mit: marinierten Maishähnchenstreifen 2 frittierten Kässpatzenknödeln Röstzwiebeln I Preiselbeermayonnaise Ofenkartoffel  Kräuter-Knoblauchdip
	vegetarisch
	glutenfrei


	ebbas bsonders
	“ebbas warm´s” für den großen Hunger
	ZWIEBELROSTBRATEN
	ca. 250g vom Rind I medium gebraten Röstzwiebeln I hausgemachte Rindersoße wahlweise: mit Kässpatzen mit rustikalen Pommes

	RUMPSTEAK
	ca. 250g vom Rind I medium gebraten  rustikale Pommes I gemischter Salat  Kräuterbutter

	BIERALP SCHMANKERL
	zart gegartes Schweinefilet vom bayerischen Landschwein ca. 250g I Serviettenknödel  Pilzrahmsoße (Pilze der Saison)

	BIERGULASCH
	saftiges Rindfleisch I Paprika I dunkles Bier Dinkelmehlspätzle

	BIERKUTSCHER FLEISCHKÜCHLE
	100% Rinderhack I Rosmarin-Rösti I BierAlp-Rahm-Gemüse

	SCHNITZEL “WIENER ART”
	ca. 220g vom Schwein I paniert I rustikale Pommes

	CURRYWURST
	“lange rote” I rustikale Pommes I hausgemachte Currysoße


	ebbas bsonders
	ALLGÄUER KÄSSPATZEN
	hausgemachte Dinkelmehlspätzle I würzige Käsemischung I Bierschmelzzwiebeln I Blattsalat

	HIRTENNUDELN
	Bandnudeln I Rucola-Rahm-Soße I getrocknete Tomaten I Bergkäseraspeln

	WILDERER NUDELN
	Bandnudeln I Bolognese vom Wild  Bergkäseraspeln


	“für´d Kind ” oder den kleinen Hunger
	NUGGETS MIT POMMES
	paniertes Hähnchenfleisch I rustikale Pommes

	KINDERSCHNITZEL
	Schnitzel “Wiener Art” vom Schwein I rustikale Pommes

	SPÄTZLE MIT SOSSE
	hausgemachte Dinkelmehlspätzle I Rahmsoße

	PORTION RUSTIKALE POMMES
	vegetarisch
	glutenfrei


	ebbas bsonders
	“ebbas deftigs”- zur Brotzeit
	WURSTSALAT ALLGÄUER ART
	Leberkäse I Lyoner I eingelegte Paprika  Essiggurke I original Bernardi-Dressing Roggenmischbrot
	BERNIS LEIBSPEIS


	WURSTSALAT SCHWEIZER ART
	Leberkäse I Lyoner I Emmentaler I eingelegte Paprika I Essiggurke I original Bernardi-Dressing Roggenmischbrot

	RÄUCHERSAIBLING
	geräucherter Saibling I Zwiebeln I Kren (Meerrettich)  mit Brot mit Kartoffelsalat

	SAURER KÄS
	200g Limburger I rote Zwiebeln I Essig & Öl  Roggenmischbrot

	GRIEBENSCHMALZBROT
	2 Scheiben Roggenmischbrot I Griebenschmalz  Schnittlauch I Zwiebeln


	ebbas bsonders
	“für´d süße Gluscht”
	BIERALP SCHOKOLADENKÜCHLE
	HAUSGEMACHTE KUCHEN
	KAISERSCHMARRN OHNE ROSINEN
	wahlweise: mit Apfelmus, Preiselbeeren oder Vanilleeis  mit Zwetschgengröstl


	Eis
	GEMISCHTES EIS
	BIERLIEBE
	NUSSBECHER
	HEISSE LIEBE
	EISKAFFEE, EISSCHOKOLADE
	SOLOKUGEL (GROSS)
	KL. KUGEL
	SAHNE EXTRA
	EISSORTEN

	ebbas bsonders
	0,5L

	Fassbiere
	0,3L
	DÖRFLER HELLES
	3,70
	4,40

	ALLGÄUER HIRTENBIER
	3,70
	4,40

	BERNI´S MEISTERSUD
	3,70
	4,40

	PETRAS NO. 1
	4,40
	3,70

	GIGGLSTUINAR MÄRZEN
	4,40
	3,70

	ÄLPLER WEIZEN
	4,40
	3,70


	ebbas bsonders
	0,5L
	4,40
	0,3L
	RADLER,RUSS
	3,70

	COLAWEIZEN
	3,70
	4,40

	ALKOHOLFREIES BIER
	3,70
	4,40

	ALKOHOLFREIER HEFEWEIZEN
	5,10

	MASS
	1L
	8,80

	BIERALP PROBIERBRETTL
	4X0,1L
	6,50


	Flaschenbiere
	0,33L
	GRÜNTENGURGLER
	3,50

	GRÜNTENZIPFERL
	3,50


	Bock auf Bock ?
	STEINBOCK
	4,10

	SAU STARK-TRIPLE BOCK
	4,90


	ebbas bsonders
	Bier-Cocktails
	0,3L
	APEROL-BIER
	4,90

	CUBIER-LIBRE
	5,50

	WEIZEN-HUGO
	4,90


	Wein & Spritzgetränke
	0,2L
	HÜTTENWEIN ROSÉ
	4,50
	0,5L

	GRÜNER VELTLINER
	4,90

	ZWEIGELT CLASSIC
	5,20

	WEINSCHORLE
	3,90
	5,50
	0,3L

	APEROL-SPRITZ
	6,90

	HUGO
	6,90

	SARTI-SPRITZ
	6,90


	ebbas bsonders
	Alkoholfreie Getränke
	0,5L
	0,3L
	COLA-MIX
	3,20
	3,90
	3,90

	COLA
	3,20

	JOHANNISBEERSCHORLE
	3,20
	3,90

	APFLSAFTSCHORLE
	3,20
	3,90

	ZITRONENLIMONADE
	3,20
	3,90

	ORANGENSAFT PUR
	4,00
	4,70

	ORANGENSAFTSCHORLE
	3,60
	4,30

	MARACUJASAFT PUR
	4,20
	4,90

	MARACUJASAFTSCHORLE
	3,80
	4,50

	GEBIRGSWASSER
	2,50
	3,20
	0,33L FLASCHE

	KRÄUTERLIMONADE
	3,60

	HOLUNDER SPRITZ
	3,60

	ORANGENLIMONADE
	3,60

	COCA COLA LIGHT
	3,90


	ebbas bsonders
	“ebbas starks”
	Whiskey
	4CL
	STONEWOOD WOAZ
	5,00

	STONEWOOD SMOKEY MONK
	4,80


	Klares
	OBSTLER
	3,50

	WILLI
	3,50

	HONIG-WILLI
	3,50

	ENZIAN
	3,50

	MARILLE
	3,50


	Liköre
	HÜTTENFEUER
	3,30

	WURZELSTOLPERER
	3,30

	ZIRBE
	3,30

	HASELNUSS
	3,30

	RAMAZOTTI 4CL
	4,80

	BIERLIKÖR
	3,50

	BIERBOMBE
	3,90


	ebbas bsonders
	“zum kaffeene”  - Heißgetränke
	CAFFEE CRÉME
	3,50

	CAPPUCCINO
	3,80

	MILCHKAFFEE
	3,80

	ESPRESSO
	2,40

	ESPRESSO DOPPELT
	4,20

	ESPRESSO-MACCHIATO
	2,80

	AFFOGATO
	4,40

	TASSE TEE
	3,10

	HEISSE SCHOKOLADE
	3,90
	4,60


	ebbas bsonders

