KARTE

VON 12.00 - 16.30 UHR

VORSPEISE

GCEMISCHTER SALAT 6
Balsamico-Honig-Senf-Dressing

FLADLESUPPE [
Dinkel-Kraurerflidle I Fleischbriihe
GCGROSSER 13
GCEMISCHTER SALAT

bunt gemischeer Blacesalar [ Salare

nach Saison | Knrusp:’rarmf:

Balsamico-Honig-Senf-Dressing

a
Tagesgericht

siche

Aushang

BROTZEIT

ALLGAUER WURSTSALAT
Leberkise | Lyoner I eingelegee Paprika
Essiggurke [ original Bernardi-Dressing
Roggenmischbrot

SCHWEIZER WURSTSALAT
Leberkdse | Lyoner | c'h!g('f{'gn' P.:prikd
Emmentaler | Essiggurke I original
Bernardi-Dressing | Roggenmischbroe

RAUCHERSAIBLING
gerducherter Saibling I Zwiebeln I Kren
(Meerrectich)

mit Brot

mir Karroffelsalar

SAURER KAS
zo00g Limburger I rore Zwicheln

Essig & i1 Ru‘qgrnmEsr-‘ibrur

GRIEBENSCHMALZBROT
2 Scheiben Roggenmischbrot

Grichenschmalz | Schnicclauch | Zwiebeln

Wir bitren darum, von L'mlwsrc“ungcn abzusechen.Vielen Dank

Anderenfalls erheben wir pro L-’mbcsrc”ung €2

Fiir cinen Extra-Teller erheben wir €2

18
22

HAUPTGANG

SCHNITZEL WIENER ART
ca. 2zog vom Schwein I paniert | ruscikale

Pommes

BlERGULAS:HQﬁ
saftiges Rindfleisch I Paprika
dunkles Bier I Dinkelmehlspdrzle

CURRYWURST
Lange Rote I rustikale Pommes

hausgemachre Currysauce

ALLGAUER KASSPATZEN
hausgemachee Dinkelmehlsparzle

wiirzige Kasemischung I Bierschmelzzwicbeln
Blaresalat

BIERALP SEELE
Bier-Majo-Sauce I Salami [ Schinken

Essiggurke I Tomate I Berghdse
Zwiebeln

BRAUMEISTER FLAMMKUCHEN

Speck I Zwicheln I Schnicclauch I Kise

P

Braritf

KAISERSCHMARREN
Ohne Rosinen I Apfelmus

KASEKUCHEN

FEUERWEHRKUCHEN
Kirschscreusel I Sahne

SCHOKOLADENKUCHLE
mirﬂﬁssigcm Kern I Vanilleeis I Sahne

19

10

10

AL

etit

wiinschen Berni & Perra mit Annalena &

]’]1ili|)p Giohl und dem gesamren

BierAlp-Team



